
Wildspezialitäten aus den 
Flämingwäldern

 Rabensteiner Wildcremesuppe mit Croutons
4,00 €

 Gulasch vom Hirsch und Wildschwein - “Winzerin Art”, mit 
Trauben-Speckcroutons, dazu Apfelrotkohl und Kartoffelklöße

12,80 €

Geschmorte Hasenkeule in Backpflaumensoße, dazu 
Speckrosenkohl und Mandelkroketten

12,60 €

Wildbraten aus dem Rohr, mit Wacholdersoße, Preiselbeerbirne, 
Apfelrotkohl und Kartoffelklöße

14,50 €

Drei gebratene Wachteln am Spieß, auf Speckbohnen und 
Wacholdersoße, dazu Rübenpurreé

12,80 €

“Rabensteiner Wildteller”, mit Wildbraten, Wachtel, 
Wildbratwurst, dazu Apfelrotkohl und Kartoffelklöße, 

Preiselbeerbirne
16,80 €

Guten Appetit!

- wünschen Burgkoch, Knappen und Mägde der
 Burg Rabenstein -
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