Burg
R abensteln

PBuffethorschlage

14823 Rabenstein/Flaming
Telefon: 033848/60221
Fax: 033848/60230
E-Mail: info@BurgRabenstein.de
www.BurgRabenstein.de



Rittermenitt
Spestalitat des Bauses

Koesgtlichkeiten aus der Jflur
frisches @bst, Puesse, Trockenobst.;, Gewuersgurkens, scharfe
Peperoni. und Gricbenschmals

Cin kraeftix Suepplein
mit Gemuese aus dem Garten und Kartoffelknollen, frischen
LKraeutern und schmackbaften Fleischkloesschen in der LBrottagse

Kleines Federbieh
geschmorte Wachteln in Chili -Bonig-Marinade mit qruenen
Speckbobhnen. und Maiskolben, dasu Jfladenbrot

Die Qual der Wahl
saftige Baehnchenspiesse, qgeschmorte MHinihaxen. und eingelegte
Schweinerippen, dazu Sauerkraut. und Erbspueree.

Suesse depfelchen
aebackene @epfel qefuellt mit Marvsipan und PWaldfruechten sotwie
Zimt

24,50 € p. 3.



Fuffet 1

Qugtwabhl bon norwegischem Raucherlachs, Aal und dasu
Meerrettichsope.

Gemischte Schinkenplatte mit Lachsschinken., Parma- &
Kochschinken., dasu Melonenkugeln

Gefullte Eier mit Kaviar

Ffrische Salate:
PBauernsalat,, Pudelsalat, Tomatensalat und Blattsalat

Holofenbrot mit Griebenschmals, Butter und eingelegten
Peperont.

Hithnerkraftbrihe mit Gemiise,, Eierstich und feinen
Klopchen

Putengeschnetseltes in Bonig-Estragonsohe mit Currpreis

Burgpfanne mit kleinen Schnitseln,
Schweinesteak mit frischen Champignonsg
Ifeuerspieh, kleine Bratwiirste,, dasu Speckbohnen, und
Kroketten,; Fransosische Rageplatte mit frischem Obst

Griitse, bon Brombeeren und Blaubeeren mit Panillesope.

17,50 € p.P.



Fuffet 2

Ffischplatte mit gerauchertem Lachs, Forellenfilet und dal,
panierte Garnelen, dasu Meerrettichsofhe., Dillsohe und sweierle
Kabviar.

Gefiillte Schinkenvollchen. mit Spargel und Meerrettich:
Gefiillte Eier mit Rabiar

Parmaschinken. mit Melonenschiffchen und eingelegten
Peperoni.

Ffrische Champignonsg gefitllt mit Schinken -Rasgefulllung. in
Krautersope; Wauernsalat. mit Balkankase, Pudelsalat,
Pilsalat, Spargelsalat und Tomaten mit Morsarella

Holzofenbrot mit Griebenschmalz und Butter, Tomaten -
Basgilikumsuppe; Babhnchenbrustfilet mit Senfpanade auf
Rapmivirsing mit Rase tiberbacken, dasu Rartoffelgratin

Gbratenes Zanderfilet auf gediinsteten Gemiisestreifen mit
Champagnersope und griinen LBandnudeln,

Geschmorter Pildbraten in Wacholdersope, dasu Mandelbrokkoli
und Kroketten,
Ffransogische Ragebariation mit berschiedenen FPiissen
Ffrisches Obst, gebackene Apfelringe mit Yanillesope,, stoeierlet
Mousse

21,50 € p. 3.



Fuffet 3

Qus dvem Raucherofen: Porwegischer Lachs, Forellenfilet,
Pleffermakrelen, Schillerlocken, @al und frittierte Garnelen,
Meervettichsofe: und stweierlei Kabviar, Cocktail bon Schrimps. .
und Spargel in Cognacsofe

Gemischte Schinkenplatte. mit stoeierlei Melonen
Babhnchenbrustscheiben in Tomaten -Basilikumbinaigrette
Gefiillte Eier mit Raviar und gefiillte Tomaten mit Frischhase

Gegschmorte Schinkenvollchen. mit feiner Fleischfullung, dasu
Rase -Sahnesope, WBauernsalat. mit Balkankase, Tomaten -
Pilsalat, Gurkensalat, Pudelsalat, Spargelsalat & WBlattsalat

Holofenbrot mit Gricbenschmals und Butter, eingelegte Peperoni.,
Ffrische Champignoncremsuppe

Schiweinemedaillons mit Tomaten & Mosarella itberbacken,
Prefferrahmsope, Blumenkohl-Brokkoligratin & Kroketten,

Gebratenes Lachsfilet , Florentiner Art™ auf Blattspinat mit
Sauce -BHollandaise, dasu Butterreis

Saftiger Rinderschmorbraten in Rotweinsope, dasu Lauch-
Kartoffelgratin, JFransogische Kasebariation mit bersch. Piissen

Ifrisches Obst der Saison, Gefitllte Pfannkuchen mit Panillesofe,
Griitses von Brombeeren & Blaubeeren, Metpudding mit
Apfelkompott

23,50 € p.P.



Fuffet 4

Riesengarnelen in Rnoblauch -Chilibutter gebraten,
Raucherfischplatte mit gerauchertem Lachs, FForellenfilet
Preffermakrele, al und Schillerlocken, dasu Meervettichsope:,
Dillsose und sweierlei Rabviar

Ptalienische Antipastiplatte mit Parma.- & Serranoschinken.,
[uftgetrocknete Salami., Oliven, Peperoni. & Artischocken

Gefuillte Champignonkopfe mit feiner Ragefullung und Tomate -
Basgilikumsope

Gefullte Eier mit Rabviar, Bauernsalat. mit Balkankase,
Tomatensalat, Spargelsalat, Pilzsalat & gemischter Blattsalat

BHolzofenbrot mit Gricbenschmals und Butter, Blumenkohlcremsuppe

Seeteufelmedaillons. auf Champignon -Lauchragout mit
Pinienkernen, dazu Safransophe und Wildreis

Gefiilltes Schweinefilet in Blatterteig mit Sauce Bernaise, dasu
Speckbobhnen. und Kartoffelgratin

Geschmorter Damivildbraten aus der Keule in YWacholdersohe, dasu
Mandelbrokkoli und Butterspatsle

FFranzogische Kaseaustwahl mit berschiedenen FPiissen

Ffrigches Obst der Saison, Gebackene Apfelvinge in Zimt & Zucker,
dasu Panillesope,, Schokomousse mit Eierlikor, Frische
Ananasgscheiben mariniert mit Grangenlikor

26,50 € p.3d.



Rustikales Fuffet

FIm Ofen gebackener Spanferkelbraten, dasu
Peinsauerkraut.

P auch-Rartoffelgratin mit geschmolzenen
Specksviebeln.

PBauernsalat,, Tomatensalat, Gurkensalat
Gemischter Blattsalat
FPudelsalat und lauwarmen KRartoffelsalat,

Holzofenbrot mit Griebenschmals,
PButter, saure Gurkens,
scharfe Peperoni. und getrocknete JFriichte.;

FFransosische Raseauswahl mit verschiedenen Fiissen

Jfrisches Obst der Saison

Apfelstrudel mit Panillesope.

19,50 € p. 3.



Ritterbuffet

Aus vem Raucherofen: Norwegischer Lachs, Forellenfilet, Qal,
Sechillerlocken & fritierte Garnelen, dasu Heervettichsope: und
P achskabiar

Gebratene Metthugeln mit Teufelssopess
Cierragout mit Paprika und Salzgurkens

Tomatensalat, Gurkensalat, Pilzsalat, PNudelsalat, Kartoffelsalat.
und verschiedene Blattsalate

BHolofenbrot mit Griebenschmals und Butter
agemischte PNusse, Trockenobst.s und scharfe Peperoni.

Pikante Gulaschsuppe

Gebratenes Welsfilet auf gediinstetem Lauchgemiise mit
Speckbohnen: und Safranreis

Geschmorte Wachteln im Schinkenmantel. mit Thymiansope,
Prinzessbohnen. und Rartoffelgratin

Kunuspriger Spanferkelbraten mit Weinsauerkraut. &
Schwarsbiersope

Pilgulaseh aus dem Flaming mit Rotweinsope und frischen
Champignons, dasu Butterspatsle

Ffransosische Raseauswahl

Jrisches Obst der Saison, Bratapfel mit Marsipanfillung und
Preiselbeersope, Gefiillte Eierkuchen mit Panillesope,,
Schokomousse mit JFfrichten

28,50 € p.P.

1-mit FFarbstoff,2-mit Ronservierungsstoff,3 -mit Antioxidationsmittel,5 -geschwefelt,8 -mit Suessungsmitteln
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