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Aug dem Suppentopf

Muskatkiirbiscremesuppe mit Holsofenbrot
3,80 €

HBausgemachte Soljanka, kraftig und pikant, mit Sahnehaube dasu

Bolofenbrot *°
3,80 €

Y echere Yorspeisen

Kleiner qemischter Rohkostteller nach Art des HBauses mit
Joghurtdressing
4,50 €

Ifrisches Steinofenbrot mit Griebenschmals,
Gewiivsgurken ® und milden Peperoni -
4,80 €

Bausgemachtes Pursfleisch in Blatterteigpastete mit Rase
tiberbacken, dasu Zitrone
7,50 €



Frische Salate und begetarische
Kiuche

@Aberbackene RKasespitsle mit frischen Champignons und
P auchswiebeln, dasu ein kleiner Salat
7,20 €

Gourmetpfanne - mit Bratkartoffeln -, Paprika, Mais,
Champignon, Bohnen, dasu panierter Balkankase und Peperoni”
10,20 €

Groper bunter Robkostteller fein garniert mit gebratener
Bahnchenbrust in Bnugperpanade, dasu eingeleater Balkankase,
Peperoni”’, siifs-scharfe Sofe und Bolsofenbrot
11,50 €

Panierte Blumenkohl -Kagsemedaillons auf buntem Rohkostteller,

mit Peperoni - und Joghurtdressing
8,20 €

Bessert

Gebackene Apfelkiichlein mit Zimt und Zucker, dasu Panillesofe '
und Nupeis
4,20 €

Rote Griitse” mit Yanillesofe '
3,20 €

Ifrische Ananassticken mariniert mit Grand Marnier, dasu
Schokoladenmoussee und Yanilleeis
5,50 €

Das Team der Burg Rabenstein wiunscht einen angenehmen
Aufenthalt und quten Appetit !

L:mit Facbstoff; 2:mit Nitvitpokelsals; 3:mit@ntioxidationsmittel; 8: mit Siipungsmittel



Allerley Speis vom Jfleisch

“Ritterhochseit” (fur 2 Personen)
Steak “au four”, panierte Babnchenbrust, eingelenates
Schweinekammsteak & Spare Rips, dasu Gemiise der Saison und
Kroketten, stoeierlei Sopen, sotwie 2 Rabensteiner Rrauterhexen

32,80 €

“Ritterteller” - fur starke Ritter
Panierte Babhnchenbrust, eingeleates Schiwveinekammsteak,
1/2 Bratiwurst, Spare Rips, dasu Rrauterbutter und Tsasziki,
Speckbohnen” und Brathartoffeln™
16,20 €

“Steak au four” - Schiweineriickensteak mit hbausgemachtem
Wiirsfleisch und Kise iiberbacken, dazu Speckbohnen” und
Bratkartoffeln™
12,80 €

Rabensteiner Rostbratel
eingeleates Schiweinekammsteak, mit Rostswiebeln, Rrauterbutter
und Pommes frites
11,80 €

Spare Rips tn Bonig -Chili -Marinade, mit Barbecuesope, dasu
frittierte Wartoffelecken und Tsasiki
12,50 €

Ftei qebratene Wluttiirste -, mit Sauerkraut -, Apfel und Ftwicbel,
dazu Riiben -Rartoffelpiivee
7,20 €




Allerley Speis vom Jfleisch

Erbseneintopf mit Bockwurst * und Steinofenbrot
5,50 €

Rabensteiner Kartoffelpfanne,
mit Speck” und Zwiebel, YWurst und Ei, dazu Gewiirsqurken”
9,80 €

Ritterbrativurst,
mit Sauerkraut *, Zwiebelsope und Ritben -Kartoffelpiiree
6,20 €

Cingelegte Schweinekopisiilze, mit Zwiebelvingen und
Gewiivsqurken - Bemouladensope, dasu Bratkartoffeln ™
7,20 €

Burgherrenrumpsteak (medium), mit Speckbohnen *, dasu
Krauterbutter und Speckbratkartoffeln”
16,80 €

Ritterrumpsteak (medium), mit knuspriger Wrauter-Rasekruste,
an Champignon -Paprikasofe, dasu Speckbratkartoffeln
16,80 €



PWas Peptun uns serviert

Zanverfilet in Ei gebraten,auf Sauerkraut-Specksofe
dasu Salzkartoffeln
13,80 €

Zwei Matjesfilets “LBauern-Art”,
mit Zwiebelvingen und Tomaten -KRrautersope, dasu Speckbohnen™
und Bratkartoffeln
8,50 €

Zwei Matjestilet “Bausfrauen-Art”,
mit Apfel, Zwiebel und Gewiivsqurken
dasu Salzkartoffeln
8,50 €

Gebratene Flamingforelle “Winserin-Art”,
mit Trauben, Speck > und Mandeln,
dasu Salzkartoffeln
12,80 €



Allerley Speis vom Jfleisch

Gebratener Raplerkamm™ und Knacker”, auf Griinkohl >,
dasu Bratkartoffeln *, Senf
10,80 €

Ztei Wildbratwiirste in Althiersofe, dasu Griinkohl” und
Bratkartoffeln™
8,20 €

Paniertes Schweinschnitsel,
mit Tomatenscheiben, Zwicbelvingen, sufp -scharfer Sope und Kase
ttberbacken, dazu Pommes frites
11,80 €

Zwet Schweineschnitsel naturell - in Ei gebraten, dasu
Champignonrahmsope und Ragespatsle
11,80 €

Habhnchenbrust in Knusperpanade, mit Tomaten und LBalkankase
ttberbacken, daszu Paprikagemiise und Handelkroketten
11,80 €

Schweineschnitsel “Wiener Art”,
mit Pommes frites, Zitrone und Salatgarnitur
10,80 €
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