
Rittermenü
Spezialität des Hauses

Schmalznäpfchen mit sauren Gurken
dazu scharfe Peperoni und getrocknete Früchte

Obstkorb der Saison

Scharfe Gulaschsuppe mit selbstbereitetem Holzofenbrot

Zarte Wachtel in Honig-Koriander geschmort,
mit Fladenbrot

Eingelegte Minihaxen auf Weißwein-Sauerkraut,
Saftige Hähnchenkeulen mit Erbsenbrei

Käsebrett mit verschiedenen Spezialitäten, mit 
Weintrauben, rotbäckigen Äpfeln gefüllt mit Marzipan 

und Waldfrüchten sowie Mandelspalten

22,50 € p.P.

Buffet 1
Auswahl von norwegischem Räucherlachs, Aal und dazu 

Meerrettichsoße

Gemischte Schinkenplatte mit Lachsschinken, Parma- & 
Kochschinken, dazu Melonenkugeln

Gefüllte Eier mit Kaviar

Frische Salate:
Bauernsalat, Nudelsalat, Tomatensalat und Blattsalat

Holzofenbrot mit Griebenschmalz, Butter und eingelegten 
Peperoni

Hühnerkraftbrühe mit Gemüse, Eierstich und feinen 
Klößchen

Putengeschnetzeltes in Honig-Estragonsoße mit Curryreis

Burgpfanne mit kleinen Schnitzeln,
Schweinesteak mit frischen Champignons

Feuerspieß, kleine Bratwürste, dazu Speckbohnen und 
Kroketten; Französische Käseplatte mit frischem Obst

Grütze von Brombeeren und Blaubeeren mit Vanillesoße

17,50 € p.P.


